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El “cafè-botiga” Es Pes de sa Palla pertenece a la organización 
no lucrativa Amadip.Esment, el café consta de dos locales

situados en la misma plaza y ofrece una cocina sana y natural

El "cafè-botiga" Es Pes de sa Palla 
comenzó su andadura en 1996. Este es-
tablecimiento ofrece al público una co-
cina cuidada y mediterránea, aprove-
chan al máximo los productos eco-
lógicos de la finca que tienen en Son
Ferriol y los productos de temporada
del mercado.

Elaboran una cocina muy sana y
natural, pero además tienen una finali-
dad social, ya que este "cafè-botiga"
pertenece a Amadip.Esment, una orga-
nización no lucrativa para personas
con discapacidad intelectual con más
de 45 años de compromiso social. En
este establecimiento trabajan y se for-
man actualmente 25 personas con dis-
capacidad intelectual y los beneficios
generados se reinvierten íntegramente
en seguir creando más puestos de tra-
bajo para este colectivo.

Este café consta de dos locales si-
tuados en la misma plaza, separados
por unos pocos metros y unidos por
una agradable terraza en pleno casco
antiguo. Hay que resaltar que las espe-
cialidades que se preparan en ambos
establecimientos tienen como base los
productos ecológicos que se cultivan
en el huerto que Amadip Esment tiene
en la Finca Weyler, en Son Ferriol.

Además otro atractivo de este
"cafè-botiga" es su amplia terraza y su
localización, ya que se encuentra en la
Plaza des Pes de sa Palla, un lugar muy
tranquilo, en el que el público puede
hablar sin el molesto ruido del tráfico.

En el café se elabora un menú dia-
rio basado en una cocina cuidada y de
inspiración mediterránea. Aprovechan
los productos propios y la variedad del
mercado y elaboran platos de tempo-
rada que combinan las recetas tradi-
cionales y las nuevas tendencias. En el
menú diario, el público puede encon-
trar más de 20 opciones a elegir entre
platos y postres que cambian semanal-
mente. El menú de degustación que se
ofrece los viernes por la noche merece
una mención especial. Éste consiste en
5 platos en los que su chef hace una
aportación creativa de su visión de la
cocina.

En la tienda, situada muy cerca del
restaurante, el público puede adquirir
productos ecológicos de temporada, a
la vez que degustan sus variedades ve-
getales y ligeras para que puedan con-
sumirse fácilmente. Cremas de verdu-
ras y hortalizas, ensaladas, originales
sandwiches y rollitos, quiches y tartas
de elaboración propia comparten la
oferta de comida sana y natural con
platos preparados diariamente. Todas
estas especialidades pueden comerse
en su comedor y terraza o llevarse a ca-
sa o a la oficina.

Amadip.Esment ofrece una de las
experiencias más innovadoras en el
campo de la integración laboral para
personas con discapacidad intelectual
en toda España, ya que es uno de los

pocos lugares en España donde perso-
nas con discapacidad intelectual pue-
den aprender el oficio de la restaura-
ción. La formación que obtienen estos
trabajadores en el sector de la hostele-
ría y la integración social que provoca
el trato continuo con los clientes son
dos de sus aspectos más relevantes.

Amadip.Esment tiene proyectado
construir un centro de inserción socio-
laboral en Calvià, delante del nuevo
P.A.C de Palma Nova. Estará basado en
la cocina y la restauración, ya que Cal-
vià posee mucho potencial en este sec-
tor.

Cafè Es Pes de sa Palla
Dirección: Plaça del Pes de sa Palla, 3 

Productos ecológicos y comida sana se unen en un ambiente acogedor.

Cocina mediterránea y de mercado para un menú diario especial.

Una experiencia inovadora

‘Cafè-botiga Es Pes de sa Palla’

Catalina Febrer

Una agradable terraza en pleno casco antiguo.El huerto ecológico de Amadip.Esment en Son Ferriol abastece al “cafè-botiga”.




