
Menú Nº1 - 25 euros

Entrantes para compartir

Ensalada clásica
****

Huevos revueltos con sobrasada
****

Chorizo criollo
****

Croquetas de bacalao

Segundos a elegir

Bistec de ternera a las brasas con patata grill
o

Raviolis caseros al roquefort

Postre

Panqueque con dulce de leche y helado de vainilla

Vino: Macià Batle (Añada)



Menú Nº2 - 30 euros

Entrantes para compartir

Ensalada todo verde con aguacate
****

Croquetas de jamón ibérico
****

Sabores de Mahón
(Quesos Mahoneses saborizados con Quely)

****
Tosta de Mollejas, queso de cabra y cebolla caramelizada

****
Jamón Ibérico

Segundos a elegir

Entrêcotte a las brasas con patata grill
o

Lomo de Bacalao con cebolla confitada,
pasas sultanas y pimentón dulce

Postre

Brownie de chocolate con helado de vainilla y salsa chocolate
Vino: Macià Batle (Crianza)



Menú Nº3 - 36 euros

Entrantes para compartir

Ensalada rúcula con tomates secos mallorquines
y láminas de parmesano

****
Jamón de Buey de ‘Kobe’

****
Sabores de Mahón

(Quesos Mahoneses saborizados con Quely)
****

Huevos revueltos con morcilla de buey de ‘Kobe’
****

Steak Tartar de Buey de ‘Kobe’

Segundos a elegir

Ojo de Bife con patata rústica
o

Solomillo con foie, salsa de trufas y jamón crujiente
o

Lomo de atún Rojo con pimientos de piquillo

Postre

Copa helado de gató con tambor de ametla mallorquina

Gin Tonic Premium
(Citadelle con Faver Tree)

Vino: Macià Batle (Crianza)

Todos los menús incluyen café
Una botella de vino cada tres personas
Una botella de agua por persona


